Suggestions du
moment !

Salade de Saumon poché, meli melo de légumes a 27 €
la grecque et féta

Poched salmon salad, medley of Greek style vegetables and feta

Ceviche de Dorade au leche Argentin, gingembre 29 €
et patates douces

Sea Bream ceviche with Argentin leche, ginger and sweet potatoes

Aioli provencal, légumes d’hiver 31 €
Aioli provencal (steamed fish ans steamed vegetables
and garlic sauce)

Rigatoni a la créeme de truffe et stracciatella 31 €
Rigatoni with truffle cream and stracciatella

Tentacule de poulpe, sauce vierge, mousseline de 32 €
patates douces et noisettes

Octopus tentacles, sauce vierge, sweet potato and
hazelnut mousseline

Navarin d’Agneau et polenta crémeuse 32 €
Lamb Navarin and Creamy Polenta

Pavé de Veau, jus de veau a la truffe et pommes 31 €
campaghnardes

Veal steak, veal gravy with Truffles, and Country-Style
potatoes
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